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DEHOGA Schleswig-Holstein: Nordlichtertreffen 

mit Wirtschaftsminister Reinhard Meyer 

 

Ausscheidung für Jugendmeisterschaft im Gastgewerbe / Traditionelle  

Vorstellung der Karpfenernte 2012 

 

Bokel/Kiel, 13.09.2012 – Karpfenernte, Spitzenleistungen in der Gastronomie und viele 

bekannte Gesichter aus Politik und Wirtschaft. Das sind die Zutaten, aus denen auch in 

diesem Jahr wieder das Nordlichtertreffen des Deutschen Hotel- und Gaststättenver-

bandes (DEHOGA) Schleswig-Holstein zusammengestellt worden war. Zu den Gästen 

des kulinarischen Ereignisses gesellte sich diesmal der Wirtschaftsminister des Landes 

Schleswig-Holstein, Reinhard Meyer. „Eine attraktive und qualitativ hochwertige Gast-

ronomie zieht Besucher nach Schleswig-Holstein. Sie stellt damit einen bedeutenden 

Wirtschaftsfaktor für das Land dar. Um den großen Fachkräftebedarf decken zu kön-

nen, müssen wir gemeinsam mit der Branche die Nachwuchsgewinnung und die Aus-

bildung im Blick behalten. Dem DEHOGA und seinen Betrieben kommt dabei eine 

Schlüsselrolle zu“, sagte Meyer vor rund 130 Gästen im Ringhotel Bokel-Mühle in 

Bokel, Kreis Pinneberg. Entscheidend sei, attraktive Arbeitsbedingungen und Auf-

stiegschancen zu schaffen, um junge Leute für das Gastgewerbe zu begeistern. 

 

Im Rahmen des Treffens profitierten die Gäste von der Ausscheidung für die Deut-

schen Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Berufen Koch/Köchin, Restau-

rantfachfrau/-fachmann und Hotelfachfrau/-fachmann. Bei den kulinarischen Darbie-

tungen wurden Spitzenleistungen geboten. Die Teilnehmer der Endrunde legten sich 

mächtig ins Zeug, um bei Laien und Experten gleichermaßen zu punkten. Erst am 

Abend stand schließlich fest, wer Schleswig-Holstein bei der Deutschen Jugendmeis-

terschaft auf dem Petersberg vertreten wird. Das Expertengremium des DEHOGA ent-

schied sich für 

• Koch: Timo Mäurer, Restaurant Schwimmhalle am Schloss, Plön, 

• Restaurantfachfrau: Jasmina Joost, Ratskeller zu Lübeck, 

• Hotelfachfrau: Anne Geßner, A-ROSA Resort,Travemünde. 
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„Angesichts der heutigen Spitzenleistungen brauchen wir uns um unseren Nachwuchs 

keine Sorgen zu machen“, freute sich Peter Bartsch, Präsident des DEHOGA Schles-

wig-Holstein und hob dabei die Rolle seines Verbandes bei der Ausbildung hervor. 

 

Zuvor waren diese besten Auszubildenden der Sommerprüfung 2012 von Peter 

Bartsch und dem Minister mit Urkunden und Geschenken ausgezeichnet worden: 

 

Hotelfachmann: Valentin Reuß, A-ROSA Resort, List; 

Hotelfachfrau: Anna-Kathleen von Unruh-Goll, Ringhotel Birke, Kiel; 

Restaurantfachfrau: Jasmina Joost, Ratskeller zu Lübeck; 

Fachkraft im Gastgewerbe: Antonia Kastning, Parkhotel Rosarium, Uetersen; 

Fachfrau für Systemgastronomie: Nadine Siemers, Fa. Cichon, McDonalds, Quickborn; 

Fachmann für Systemgastronomie: Felix Schindler, Die Bäckerei Junge, Lübeck. 

 

 Den festlichen Rahmen für den Wettbewerb stellte wieder die Bokel-Mühle unter Lei-

tung von Rainer Erich, dessen Teams sowohl die Jungköche, als auch die Restaurant-

fachkräfte unterstützten. Der bekannte Gastronom stellte in dem Umfeld auch die 

hauseigene Karpfenernte 2012 vor – und zwar bereits zum 30. Mal. Die traditionelle 

Veranstaltung hat zudem auch einen karitativen Charakter. Die Spenden des Abends 

gehen nämlich zu hundert Prozent an die „GASTRO Schleswig-Holstein“, einem Verein 

zur Förderung der Erziehung und Bildung der Auszubildenden im Gastgewerbe. Der 

hervorragend zubereitete Fisch hatte dabei sicher keinen geringen Anteil an der Spen-

denbereitschaft, die erneut durch einen Scheck der Göttsche Getränke GmbH & Co. 

KG aus den Händen von Geschäfstführer Ernst Schmidt gekrönt wurde.  

 

In den Gesprächsrunden wurde indessen nicht nur über gastronomische oder touristi-

sche Themen diskutiert, wenngleich geplante Bettensteuer oder Pläne zur Erhöhung 

der Mehrwertsteuer weiterhin für einige Unsicherheiten sorgen. Branchenübergreifend 

standen auch Beiträge über die allgemeine wirtschaftliche Situation sowie über Nach-

wuchssorgen der Betriebe auf der Tagesordnung.  

 

Die jungen Köche und Fachkräfte hatten indessen einen spannenden Abend, obwohl 

sie bereits zum Spitzennachwuchs des Landes zählen. Seit zwei Tagen hatten sie im 
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„Trainingslager“ Bokel-Mühle unter Anleitung erfahrener Kollegen ihr Können geprobt 

und alle Handgriffe immer wieder eingeübt, damit am Abend alles wie am Schnürchen 

klappt. „Eine solche Veranstaltung ist auch für die Besten unseres Verbandes eine 

Herausforderung. Da gehört schon eine gehörige Portion guter Nerven dazu“, erläutert 

DEHOGA-Hauptgeschäftsführer Stefan Scholtis. Immerhin winke mit der Teilnahme 

am Bundeswettbewerb eine weite über die Region hinausgehende Anerkennung. 

 

 

 

Bildunterschrift: 

Nach der Ehrung präsentierten die ausgezeichneten Nachwuchskräfte ihre Urkunden, 

die Ihnen von Wirtschaftsminister Reinhard Meyer (3. V. li.) überreicht worden waren. 

Durch den Abend führte der bekannte Fernsehmoderator und Schauspieler Rüdiger 

Wolff (re.). (Foto: DEHOGA/Kienitz) 
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